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Conceptes generals, consells i comentaris.
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El forn del taller que compartim
Mariano Poyatosi jo, va ser construït
per nosaltresentre 2000 i 2001 amb
els materials de ƭΩŜƴŘŜǊǊƻŎŘΩǳƴforn
exactamentigualque havíemconstruït
entre 1987 i 1988 a la Marjal de
Castelló i que podeu veure a la
fotografiadel costat.

Enaquellaèpoca,FrederickL. Olsenja
haviaescrit el seumagníficllibre άThe
kiln bookέΣja que la primera edició és
de 1983, però no s`haviapublicat ací i
el desconeixíem(Caldràrecordar que
no hemtingut sempreinternet?). Forn del taller de la 

Marjal de Castelló 
(1988). Actualment 
enderrocat.
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El disseny ŘΩŀǉǳŜǎǘforn estava
fonamentat en els forns del Col.lectiu
ά[ŀPateraέ de Vila-real, on vam
començarMarianoi jo a fer lesnostres
primeres ceràmiques. Aquest disseny
prové ŘΩŀƴǘƛŎǎforns orientals que ens
va ensenyarel mestreFilippoDoppioni
a la Paterai nosaltreshem fet xicotets
canvis.

Forn del taller de la 
Marjal de Castelló 
(1988). Actualment 
enderrocat.
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[Ωŀƴȅ2000 ens traslladem a un mas
que van comprar Filo i Mariano al
terme de Culla, on Mariano té la
GaleriaŘΩŀǊǘCOLLBLANC.

Vam enderrocarƭΩŀƴǘƛŎforn del Marjal
per tal ŘΩŀǇǊƻŦƛǘŀǊla major part de
materialsi vamconstruirel nostre forn
donant-li un poquet més de cambra i
millorant algunsaspectesconstructius
(juntes de dilatació,voltes,aïllaments,
etc.)

Algunsanys desprésvaig descobrirel
llibre άThe kiln bookέde FrederickL.
Olsen(4ª edició) on ƭΩŀǳǘƻǊdona uns
interessantsconsellssobre el disseny
de forns per a ceramistes. Elque jo he
fet en aquesta presentació es
presentar-voseixesnormeselementals
de disseny de forns i veure άŀ
ǇƻǎǘŜǊƛƻǊƛέel grau de concordança
entre el consellsque dona Olsen i el
forn del nostretaller.

Forn del taller de 
Culla. Actualment 
actiu (i tant!).
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Principis generals (selecció), segons Frederick L. Olsen (The

kiln book).

1.   El cub, amb volta, es sempre la millor forma de la cambra de 
cocció.

Å! ƳŜǎǳǊŀ ǉǳŜ ŀǳƎƳŜƴǘŀ ƭΩŀƭǘǳǊŀΣ ǘƻǘ ƛ ƳŀƴǘŜƴƛƴǘ ƭŜǎ ŀƭǘǊŜǎ ŘƛƳŜƴǎƛƻƴǎ ŦƛȄŜǎΣ 
ŘƛǎƳƛƴǳŜƛȄ ƭŀ ǳƴƛŦƻǊƳƛǘŀǘ ŘŜ ƭŀ ǘŜƳǇŜǊŀǘǳǊŀ ŀ ƭΩƛƴǘŜǊƛƻǊΦ

Å{ƛ ŀǳƎƳŜƴǘŀ ƭŀ ƭƻƴƎƛǘǳŘ ŘŜƭ ŦƻǊƴ όŦƻǊƴǎ Ŝƴ ǾŜǎǎŀƴǘΣ ŎŀƳōǊŜǎ ŀƭƭŀǊƎŀŘŜǎΣ ŜǘŎΦ ύ ǎΩƘŀƴ 
ŘΩŀǳƎƳŜƴǘŀǊ Ŝƭǎ Ǉǳƴǘǎ ŘΩƛƴǘǊƻŘǳŎŎƛƽ ŘŜ ŎŀƭƻǊ ŀ ƭŀ ŎŀƳōǊŀΦ
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1.   El cub, amb volta, es sempre la millor forma de la cambra de 
cocció.

Principis generals (selecció), segons Frederick L. Olsen (The kiln book).

Correcte ¢Ş ǳƴŀ ƳŀƧƻǊ ŘƛŦƛŎǳƭǘŀǘ ǇŜǊ ǘŀƭ ŘΩƘƻƳƻƎŜƴŜƠǘȊŀǊ ƭŜǎ 
ǘŜƳǇŜǊŀǘǳǊŜǎ ŀ ƭΩƛƴǘŜǊƛƻǊΦ Caldríaposar-hi punts 

ŘΩŜƴǘǊŀŘŀ ŘŜ ŦƭŀƳŀΦRafa Galindo



2.  El disseny de la cambra de 
cocció condiciona la direcció del 
flux de calor en ella.

Å Les flames segueixen els arcs i voltes.

Å{ȫƘŀƴ ŘΩŜǾƛǘŀǊΣ Ŝƴ ƭŀ ƳŜǎǳǊŀ Ŝƴ ǉǳŜ 
sigapossible, els angles rectes en el 
flux de les flames.

Principis generals (selecció), segons Frederick L. Olsen (The kiln book).
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2.  La forma de la cambra de cocció està determinada per la 
direcció del flux de calor.

Å Les flames han de seguir els arcs.

Å{ȫƘŀƴ ŘΩŜǾƛǘŀǊΣ Ŝƴ ƭŀ ƳŜǎǳǊŀ ŘŜƭ ǉǳŜ 
sigapossible, els angles rectes en el 
flux de les flames.

Principis generals (selecció), segons Frederick L. Olsen (The kiln book).

Al pou, les flames giren buscant el 
fumeral (al fons). Per tant, cal arrodonir 
els totxos del cantó.
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3.  Per a forns de llenya, la relació entre la superfície del llar i la 
ŘŜƭ ŦǳƳŜǊŀƭ Ƙŀ ŘΩŜǎǘŀǊ ŜƴǘǊŜ млΥм ƛ тΥмΦ 

Å Exemple:
Dimensions del fumeral:            36 x 30 cm.       S=1080 cm2

Dimensions del llar:                    76 x 69 cm.     S= 5244 cm2

Relació de superfícies   5244/1080 = 4,86

Principis generals (selecció), segons Frederick L. Olsen (The kiln book).

Å Les dimensions del llar del nostre forn son exactament la meitat de 
les recomanades per Olsen. Són correctes si es considera que la 
superfície del llar és la de la graella més la superfície del cendrer.
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4.  Les seccions de pas del flux de calor han de ser constants en 
tot el forn. 

Å Exemple  (el nostre forn):
La suma de les superfícies del canal de foc te 
que ser igual a la superfície del fumeral.

Superfície dels canals = 6 x 12 x 16 = 1152 cm2

Superfície del fumeral = 1080 cm2

Principis generals (selecció), segons Frederick L. Olsen (The kiln book).
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4.  Les seccions de pas del flux de calor han de ser constants en 
tot el forn. 

Å Exemple  (el nostre forn):
La suma de les superfícies del canal de foc ha 
de ser igual a la superfície del fumeral.

Superfície dels canals = 6 x 12 x 16 = 1152 cm2

Superfície del fumeral = 1080 cm2

Principis generals (selecció), segons Frederick L. Olsen (The kiln book).

IncorrecteΦ [ΩŜǎǘǊŜǘŀƳŜƴǘ ŀƭ Ŧƛƴŀƭ 
ŘŜƭ ŦǳƳŜǊŀƭ Ŧŀ ŘŜ άŎƻƭƭ ŘΩŀƳǇƻƭƭŀέ
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4.  Les seccions de pas de flux de calor han de ser constants. 

Å Exemple  (el nostre forn):
La suma de les superfícies del canal de foc ha 
de ser igual a la superfície del fumeral.

Superfície dels canals = 6 x 12 x 16 = 1152 cm2

Superfície del fumeral = 1080 cm2

Principis generals (selecció), segons Frederick L. Olsen (The kiln book).

Correcte. Es mantenen les 
seccions de pas constants després 
ŘŜ ǘŀƭƭŀǊ ƭΩŜǎǘǊŜǘŀƳŜƴǘΦ
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5.  El registre del tir 
controla la velocitat 
dels fums. 

Principis generals (selecció), segons Frederick L. Olsen (The kiln book).
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